Vakuumverpackung, die
Frischhaltung der Zukunft!

LEBENSMITTEL-
BEREICH

Lebensmittel unterliegen unweigerlich einer chemischen Verénderung, diese ist zurtick-
zufUihren auf: Mikroorganismen, Temperatur, Enzyme, Insektenbefall und Lufteinfluss.
Luft ist einer der Hauptgriinde flr das Verderben von Lebensmitteln. Wenn diese mit
Sauerstoff in Kontakt kommen entstehen Oxidationsprozesse, dadurch verlieren die
Lebensmittel an: Nahrwert, Substanz, Geschmack und Qualitat. Zuséatzlich beeinflusst
der Sauregehalt der Lebensmittel sowie naturliche oder klinstliche Konservierungsstoffe
die Stabilitat und Haltbarkeit.

Die LOSUNG liegt auf der Hand:
Professionelle Vakuumverpackung mit Lava

*GenieBen Sie frisches Gemuse aus dem eigenen Garten, den Lachs aus Norwegen,
das Wildbret der letzten Jagd nicht nur saisonbedingt sondern das ganze Jahr hindurch.

eSparen Sie viel Geld indem Sie preiswert in gré3eren Mengen einkaufen und damit An-
gebote nutzen, zuhause kann der GroBeinkauf dann portionsweise verpackt werden.

eSparen Sie Zeit und kochen Sie Mahlzeiten vor, das Aufwarmen kann in den Lava-Kunst-
stoffbehéltern direkt in der Mikrowelle erfolgen oder einfach in kochendem Wasser die
stabilen Vakuumbeutel erhitzen.

eSchutz vor Gefrierbrand in der Gefriertruhe. Schaffung einer trockenen und nahezu
luftleeren Umgebung.

eVerldngerung der Haltbarkeit um das 3-5 fache

eNahrstoffe, Aussehen und Geschmack bleiben erhalten

oVitamine, Mineralien und Aromen bleiben ebenfalls voll erhalten

*Dauerhafte Verhinderung des Befalls von Schimmelpilzen und Insekten

eFeuchtigkeitsschutz

Vakuumverpackung verlangert die Haltbarkeit von vielen frisch-
en Lebensmitteln durch Entzug von Sauerstoff, jedoch enthal- ..,‘0
ten die meisten noch gentigend Wasser, welches das Wachs- ¢
tum von Mikroorganismen unmittelbar férdert. Dadurch, (g
dass Mikroorganismen mit und ohne Luft wachsen kénnen, >
mussen die meisten Lebensmittel trotz Vakuumverpackung

gekuhlt oder eingefroren werden.
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VAKUUMVERPACKUNG

HAUSHALTS- UND
OUTDOOR-BEREICH

Vakuumverpacktes Silberbesteck und wertvolle Sammlermiinzen laufen nicht an und be-
wahren durch die Lava Vakuumverpackung ihren vollen Glanz. Vakuumiertes Werkzeug
rostet nicht. In einer vakuumierten Farbdose trocknet die Farbe nicht ein.

Munition, Batterien, Waffen, Streichhélzer, ErsteHilfe-Sets und andere, im Outdoorbe-
reich, beim Angeln, Jagen, Fischen und Wandern oft lebenswichtige Artikel werden in
wenigen Sekunden wasserdicht ohne Restluft verpackt.

INDUSTRIE-
BEREICH

In der Industrie und im Handel werden Lava-Vakuumiergerdte zum Verpacken von Metall-
bauteilen, Elektronikartikeln und anderen metallischen und nichtmetallischen Werkstoffen
erfolgreich eingesetzt.

Die Vorteile der Vakuumverpackung liegen auch hier klar auf der Hand:

eSchutz vor Feuchtigkeit & Oxidation

eErhaltung der Oberflachenbeschaffenheit

*Beschadigungen der Oberflache wahrend des Transports werden verhindert

eKeine Chance fur Staub & Schmutz

eSchaffung einer dauerhaften nahezu luftleeren Umgebung

F;E I g

s -

lava’| 05



